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Préparation: 2

Ingrédients
4

50 de chocolat noir
Une grosse poignée d'amandes
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1. Remplissez la cuve d’1/3 d’eau, posez les carrés de chocolat dans le bol et posez le bol sur le
tamis. couvrez et patientez quelques minutes que le chocolat fonde.

2. Sortez maintenant votre bol, incorporez les amandes, mélangez bien et déposez sur le papier
cuisson. Aplatissez rapidement et conservez au réfrigérateur.

Sans cuisson

Vous allez aussi aimer ...

Soufflés au chocolat

Flans de carottes nouvelles au pesto de fanes

Wok d’asperges au gingembre

Victoria sponge cake aux fraises
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